EUROPAN Horno Miniconv Classic Programable

DESCRIPCION

El horno Miniconv Classic Programable es un equipo moderno y compacto ideal para panaderias, cafeterias, tiendas de
convivencia y restaurantes. Construido en acero inoxidable, Puerta con doble vidrio templado. Componentes de calidad
certificada y esquinas redondeadas que facilitan la higienizacion.
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CARACTERISTICAS

Ajuste de
Temperatura

» Almacena 100 recetas con hasta 4 pasos cada uno mas s
precalentamiento. Fempa
Control de temperatura de 30 °C a 230 °C

Calentamiento por resistencias blindadas

Vapor generado por inyeccion de agua al comienzo del paso.

Patas ajustables

Funcién control de humedad durante el paso.

Conveccion de aire forzado por medio de turbinas de alto rendimiento.
Funcién: Conveccion OFF para confiteria.

Sistema de iluminacién de camara.

Alimentacion de agua por deposito externo o por la red.

Conexion USB para actualizaciones e importacion / exportacion de  Configuraciones
recetas.

Ajuste de
Trempo

Acceso directo
para las recetas

Volver Programar / Ejecutar
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Vapor Manual

Encendido / Apagado
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VISTA FRONTAL VISTA LATERAL

INFORMACION TECNICA
Modelo Ancho (mm)  Profund. (mm)  Altura (mm)  Peso(kgs) Capacidad Potencia Electrica
Horno Minicc 586 694 446 38 4 Charolas 3 kW
Classic Prog 350 x 350 mm 220V/60Hz/2F+T
2 x 20 Amp.

Prohibida la reproduccion total o parcial de este documento, para algun propdsito comercial. Europan se reserva el derecho de modificar o cambiar las especificaciones técnicas de los equipos sin previo aviso.
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