EUROPAN ATIDORA TK2-80L ELEVADOR ELECTRI

DESCRIPCION:

Las batidoras de la serie TK son adecuadas para ser utilizados en producciones medianas y grandes. La mayor
potencia del motor permite un perfecto procesamiento incluso de masa mds dura sin pérdida de eficiencia. La
base compuesta por una sola pieza aumenta la solidez general de la mdquina, aumentando la fiabilidad y la
precision en el procesamiento. La batidora TK permite realizar ciclos de trabajo absolutamente precisos y
constantes gracias a ajustes electronicos de tiempo y velocidad, que se puede también insertar con la mdquina
en movimiento.

Ideal para masa de galletas, productos de relleno, mousses, cremas
v productos para batir,

Ventajas:
- Con Blogueo de seguridod en posician de
rejillo abierta.

-Panel de manda con temporizador y paro
de emergencia.

-Patas con niveladores ajustables en acero
inoxidable.

-Accesorios pala de Aluminio.

-Globo de acero inoxidable.
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EUROPAN

CARACTERISTICAS:

Rejilla de acero inoxidabla

. elevable y extraible con
revestimiento interno de
plexiglas

TK2-80

Levantamiento de cazo

Répida extraccion de "
automatico

ACCESONIOS

Maguina estabilizada con
pies ajustables

Cazo montado sobre antivibracidn

ruedas

T

1842mm

L |
986mm 1069mm
VISTA FRONTAL VISTA LATERAL

INFORMACION TECNICA

Ancho (mm) Profundo (mm) Altura (mm) PESO(Kg) Capacidad Potencia eléctrica

986 1069 1842 677 80L

3F+T

Prohibida la reproduccion total o parcial de este documento, para algun propésito comercial. Europan se reserva el derecho de modificar o cambiar las especificaciones técnicas de los equipos sin previo aviso.
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